Menzenangabe in Gewicht oder Scheiben
1 Scheibe entspricnt 2 Raclettepénnli und wiegt
a. %0g. Pro Person werden 200-250g oder 2.5 - 3

c
Scheiben cerecnnet.

ng_iéﬁghefn macnt den
Kése fein cremig
3.10 [/100g

N ______'.__
(\;j?‘ Der Klassiker
Py 3.10 [100g

.

Srossvéatu
Der Klassikerx
aber doppelt
so alt

3.10 [/100g

h\L Mit magerem Speck vom
'ER %P Kind., in der
R réucner<ammer
Veredelt
3.10 [/100¢g

i
-

Safran
Die Dosierunsg macnt’s.
deshalb sind nur Fé&den
drin

3.10 [/100g

Knoblaugn
Mit canzen
KnoblauchstlcHen
3.10 [/100g

.

.

Rosa_ Pfeffer lLavendel -
Mit getrocknetem
rnosa Ffeffer

3.10 [/100g

Die Kombination macnts.
den muss man probieren!
3.10 /100g

.

Mit Morcneln und
Steinpilzen
3.10 /100g

Mit in Portwein
eincelecte up
cescnrotete
Pfefferkdrne
3.10 [/100g

o . arendi
Ké,g Mit den duftenden,

" cetrocxneten Kréutern
&;ijﬁ von der Wiese
3.10 [/100g

Cnili
W Mit schdn scharfen
.\ Cnili’s drin

&7 3.10 /100g
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We}_éi;EEQEEBEém macg
muss inn probieren
3.10 [/100g

8
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Da sient, riecnt und
schmeckt man den edlen
Filz

6.99 [100g

.

\ ‘}” Bérlauch Scnaf
v : Barigs cut Aus Schafronmilch
N@?ﬁ S
o 3.10 [/100g

Q@
Es net, solangs net”
0 /100¢
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Alle Raclettesorten werden aus Kunronmilenh hercgestellt ausser

Schafraclette, fuer den wird 100% Schafrohmilch verkést.

Cnés Trdimer GmbH Marie-Anne und Stephan Sc
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Schafisneim



